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COUVERTS

Corbeille de Pain
Corbeille de Pain Grillé
Olives Assaisonnées
Beurre a I'ail

Rillette de Thon

Petit Fromage de Brebis
Jambon Bolota

ENTREES

Croquette de Boeuf

Salade de Poulpe

Carapace de Crabe Farcie

Moules a la Casserole

Palourdes a “Bulhao Pato”

Seiche Frite

Gambas “Despenteadas” avec Sauce Basilic
Gambas a I'Ail

CEVICHE

Saumon
Thon
Poisson du Jour

SOUPE

Velouté de Carotte

SALADES

Caparica (saumon Fumé + Mozzarella + Oeuf Dur + Salade
Frisée + Feuille de Chéne + Roquette + Tomate Cerise + Sauce
au Yaourt)

Thon (Rillette de Thon + Salade Frisée + Feuille de Chéne +
Chou Rouge + Tomate + Carotte + Mais + Betterave + Radis +
Sauce Cocktail)

Borda d’Agua (poulet Grillé + Salade Frisée + Feuille de
Chéne + Tomate + Chou Rouge + Carotte + Mais + Betterave +
Radis + Sauce Cocktail)

Tropical (Gambas + Salade Frisée + Feuille de Chéne +
Roquette + Tomate Cerise + Carotte + Papaye + Mangue +
Ananas + Sauce Cocktail)

Mediterranea (Fromage Feta + Salade Frisée + Feuille de
Chéne + Tomate Cerise + Carotte + Betterave + Mais + Olives +
Sauce au Yaourt)
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PREGOS DANS UN PAIN

Boeuf (Filet de Boeuf + Roquette) 11 ,OO
Thon (Filet de Thon + Roquette) 11,00
Thon (Rillette de Thon + Oeuf Dur + Salade Verte) 7,00

Borda d'Agua (poulet Grillé + Oeuf Dur + Tomate + Salade 8,00
Verte + Mayonnaise)

Waikiki (viande Rétie + Fromage Flamengo + Ananas + 8,00
Tomate + Salade Verte + Mayonnaise)

Saumon (Saumon Fumé + Oeuf Dur + Créme de Fromage + 9,OO
Herbes Aromatiques + Jus de Citron + Salade Verte)

Mer (Rillette de Crabe + Salade Verte) 8,00
Mixte 4,00

HAMBURGUERS

Steak Haché 100% Boeuf / 1609

Borda d'Agua (Fromage + Ananas + Bacon + Oignon) 10,00
A la Portugaise (Jambon de Pays + Oeuf Dur sur le Plat) 1 0,00
Fromage + Oignon 8,50
Fromage + Bacon 8,50
Simple 7,00
Végétarien 9,00
Vegan (Concombre + Betterave) 9,00
PICA-PAU

Filet de Boeuf Mdri 24,00
Filet de Boeuf M(iri avec Gambas 27,00
Filet de Thon avec Gambas 24,50

ESPORAO AVELEDA

ESTABLISHED 1870



VIANDE

Opcao de Acompanhamento: Batata Cozida, Batata Frita ou Arroz

Picanha avec ou sans Ail (Boeuf avec Riz Blanc
+ Haricots Noirs + Ananas Grillée + Banane Frite + Chou
«Couve Mineira»)

Steak au Champignon
Filet de Boeuf Mdri
Faux-Filet

Bife 3 Pimentas
Filet de Boeuf Mdri
Faux-Filet

Steak a la Portugaise (Faux-Filet)

Steak Grillée
Filet de Boeuf Mdari
Faux-Filet

Lézards de Porc Noir

Joues de Porc Noir

Feijoada a la Brésilienne

(A votre disposition de Juin & Septembre, pour le diner
tous les mercredis. Dimanche pour dejeuner le reste de
|"année)

FRUIT DE MER

Crevette Tigre

Crevette Moyenne au Naturel
Moqueca de Camarao
Gambas au Curry

Linguine Nero

POISSON

Polvo a Lagareiro
Lombo de Atum a Portuguesa

POISSON DU JOUR

Grillé avec des Pommes Vapeur
Petite Daurade

Petite Bar

Daurade (+6509)

Bar (+6509)

Saumon

Grand Bar (+1,5Kg)
Sole

Turbot
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ACCOMPAGNEMENTS

Légumes Poélés ou Cuits a la Vapeur
Salade Verte et Tomates
Frites

Patate Douce Frite
Pommes Chips

Riz Blanc

Bacon

Oeuf

Mayo

Sauce Basilic

Mille-iles

DESSERTS

Crépe Borda d'Agua (Glace 4 la Vanille,
Stracciatella, Créeme Chantilly et Chocolat Chaud)

Coupe Borda d’Agua (Glace 4 la Mangue, au
Citron et a la Fraise sur Lit de Fraises, Creme Chantilly et
Nappage a la Fraise)

Banana Split

Petit Gateau

Petit Gateau au Caramel
Cheesecake aux Fruits des Bois
Mousse au Fruit de la Passion
Mousse au Chocolat

Brownie avec Glace a la Vanille

FRUIT
Salade de Fruits
Salade Tropicale
Fraises

Ananas

AGAI

Baies d'Acai avec Granola et Fruit

EXTRAS

Yaourt
Boule de Glace
Creme Chantilly
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JUS NATURELS [ MILKSHAKES

Vitamine du Jour (avec 3 fruits de notre choix)
Mangue

Papaye

Kaki

Ananas

Péche

Fraise

Kiwi

Melon

Pasteque

Banane

Orange

Citron

Citron Vert
Carotte

Carotte / Orange
Mangue / Orange

Jus Detox
(Avocat ou Myrtille + Concombre + Basilic + Citron)

BOISSONS GAZEUSES

Coca-Cola / Light / Zero / Sprite / Ginger
Ale / Agua Tonica / Guarana / Ice Tea

Red Bull

EAUX

Eau (Bouteille 33 cl)
Eau (Bouteille 50 cl)
Eau (Bouteille 1,5 1)
Eau Gazeuse (Bouteille 25 cl)
Eau Gazeuse (Bouteille 50 cl)

Eau Gazeuse Différents Ardmes (Bouteille 25 cl)

CAFETARIA

Café

Café Creme

Capuccino

Galao (café au Lait dans un Verre)

Café au Lait (tasse)
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Verre de Lait 1,50
Mazagran 3,00
Thés “Eraclea” (voir Présentoir) 2,50
Chocolat Chaud “Eraclea” 3,00
Chocolat Chaud “Eraclea” avec Chantilly 3,50
Café Irlandais 8,00
SANGRIAS

Mousseux Rosé aux Fruits des Bois (1.61) 25,00
Mousseux Rosé aux Fruits des Bois (11) 17,00
Mousseux aux des Fraises (1.6) 25,00
Mousseux aux des Fraises (11) 17,00
Vin Blanc aux Fruits (1.61) 20,00
Vin Blanc aux Fruits (11) 12,00
VERRE DE VIN

Assobio, Douro (Rouge / Blanc / Rosé) 5,00
Mandriola de Lisboa (Rouge / Blanc) 5,00
Herdade do Pesso Sossego, Alentejo 5,00

(Rouge / Blanc / Rosé)

Pour autres options de vin en bouteille,
veuillez consulter le MENU DE BOISSONS

VIN A LA PRESSION

Grand Pichet (11 14,00
Petit Pichet (0,50 8,00
BIERES

Imperial Super Bock 3,00
Chope Super Bock 6,00
Super Bock (Bouteille 33 cl) 4,00
Super Bock Stout (Bouteille 33 cl) 4,00
Super Bock Abadia (Bouteille 33 cl) 5,00
Super Bock sans Alcool (Bouteille 33 c) 4,00
Somersby (Bouteille 33 cl) 4,00
Corona (Bouteille 33 cl) 5,00

TVA comprise au taux légal en vigueur.
Cet établissement dispose d'un livre des réclamations.
Cet établissement dispose de information sur allergénes.

BORDA D'AGUA - BAR / RESTAURANTE
OUVERT DE JANVIER A NOVEMBRE

Déjeuners et Diners de Groupe « Evénements Privés et Professionnels « Mariages et Baptémes
Praia Morena » 2825-491 Costa de Caparica
Téléphone: 212 975 213 - Portable: 963 862 388 - geral@bordadagua.com.pt « www.bordadagua.com.pt « facebook.com/bordagua.praiamorena



